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CURSOS SUBVENCIONADOS SEPE CONVOCATORIA 2022

SECTOR: HOSTELERIA Y TURISMO

CODIGO DENOMINACION TOTAL HORAS
HOTTO1 ACCIONES BASICAS FRENTE A LA COVID-19 EN HOSTELERIA Y TURISMO 55 HORAS
FCOE003PO | ALEMAN ELEMENTAL APLICADO AL DEPARTAMENTO DE PISOS 80 HORAS
ADGDO8 ANALISIS DE LA RENTABILIDAD EN LOS ESTABLECIMIENTOS HOTELEROS 30 HORAS
HOTROO1PO | ANALISIS SENSORIAL DE VINOS 35 HORAS
HOTT002PO | ANIMACION TURISTICA 50 HORAS
HOTRO78P0 | COCINA CREATIVA Y DE AUTOR 75 HORAS
HOTRO81PO | COCINA ITALIANA 65 HORAS
HOTRO20PO | COCINA PARA CELIACOS 35 HORAS
HOTRO83PO | COCINA VEGETARIANA 50 HORAS
HOTT003P0 | COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS TURISTICOS 50 HORAS
IFCT46 COMPETENCIAS DIGITALES AVANZADAS 60 HORAS
IFCT45 COMPETENCIAS DIGITALES BASICAS 60 HORAS
HOTA1Y4 CONFIANZA Y SEGURIDAD EN LOS ESTABLECIMIENTOS DE RESTAURACION: LA RECEPCION Y ATENCION AL CLIENTE| 20 HORAS
HOTRO25P0 | CREACION DE CARTAS Y MENUS 30 HORAS
SANPO10PO | DISENO DE MENUS INFANTILES 20 HORAS
HOTU001PO | ECOTURISMO 60 HORAS
TMVIO64PO EFECTOS Y CONSECUENCIAS DEL CONSUMO DE DROGAS Y ALCOHOL EN LA CONDUCCION 20 HORAS
HOTRO29P0 | EL SERVICIO DE COMIDAS EN CENTROS SANITARIOS Y SOCIOSANITARIOS 100 HORAS
HOTRO59P0 | EVOLUCION DE LAS TECNOLOGIAS Y TECNICAS CULINARIAS 80 HORAS
FCOE007P0 | FRANCES ELEMENTAL APLICADO AL DEPARTAMENTO DE PISOS 80 HORAS

SANPO38P0O GESTION DE ALERGENOS EN EL SECTOR DE LA RESTAURACION 50 HORAS



CODIGO

COMTO07P0O
HOTRO40PO
HOTRO41PO
HOTRO42P0
HOTRO61PO
COMM11
INADObL7P0
FCOEOO9PO
HOTRO%43P0
ADGXO01
HOTRO48PO
HOTAO2
HOTRO44PO
HOTRO50PO0
HOTRO51P0
INADO52P0
INADO30PO
IMAROO8PO
SANP017P0
HOTR35
HOTR39
HOTA003PO
HOTA13
HOTRO55P0
HOTRO56P0
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GESTION DE LA CALIDAD DE SERVICIO EN EL SECTOR DE LA HOSTELERIA

GESTION DE LA RESTAURACION

GESTION DEL BAR-CAFETERIA

GESTION EN RESTAURACION: DISENO EN PROCESO DE SERVICIO

HABILIDADES Y COMPETENCIAS EN LA DIRECCION DE COCINA

HERRAMIENTAS DE DIFUSION Y MARKETING - DIFUSION DE MEDIDAS ADOPTADAS ANTE EL COVID-19
HIGIENE EN COMEDORES ESCOLARES

INGLES PROFESIONAL PARA TURISMO

INGLES. RESTAURACION

INGLES:GESTION COMERCIAL

INNOVACION EN LA COCINA

INNOVACION EN LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA EN ALOJAMIENTOS DERIVADAS DEL COVID-19
INTRODUCCION A LA GESTION ECONOMICA-FINANCIERA DEL RESTAURANTE
LOGISTICA EN BAR: APROVISIONAMIENTO Y ALMACENAJE DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
LOGISTICA EN LA COCINA: APROVISIONAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS
MANIPULACION DE ALIMENTOS DE ALTO RIESGO

MANIPULACION EN CRUDO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS

MANTENEDOR DE CLIMATIZACION

MENUS PARA DIETAS ESPECIALES

NUEVAS TECNICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN RESTAURACION
OPORTUNIDADES Y DEBILIDADES DE LA HOSTELERIA ANTE EL COVID-19
OPTIMIZACION DE LA GESTION DE HOTELES

PLANES DE CONTINGENCIA EN ALOJAMIENTOS Y HOSTELERIA EN TORNO AL COVID-19
PLANIFICACION DE MENUS Y DIETAS ESPECIALES

PREELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS

TOTAL HORAS

40 HORAS
100 HORAS
60 HORAS
100 HORAS
25 HORAS
25 HORAS
30 HORAS
60 HORAS
110 HORAS
200 HORAS
35 HORAS
30 HORAS
35 HORAS
35 HORAS
75 HORAS
25 HORAS
125 HORAS
100 HORAS
12 HORAS
20 HORAS
20 HORAS
25 HORAS
25 HORAS
20 HORAS
40 HORAS



CODIGO TOTAL HORAS
HOTRYY PROCEDIMIENTOS DE SALA EN RESTAURACION - PROTECCION GLOBAL FRENTE AL COVID.19 35 HORAS
TMVI069PO PROCEDIMIENTOS GENERALES SOBRE SEGURIDAD VIAL 40 HORAS
HOTTO06PO | PROMOCION Y VENTA DE SERVICIOS TURISTICOS 35 HORAS
HOTTO3 PROTOCOLO DE PROTECCION Y SEGURIDAD EN LA ORGANIZACION DE EVENTOS 30 HORAS
HOTAOO5P0 | RECEPCION Y ATENCION AL CLIENTE EN ESTABLECIMIENTOS DE ALOJAMIENTO 65 HORAS
SANPO34PO | SALUD, NUTRICION Y DIETETICA 50 HORAS
HOTR0O63PO | SERVICIO DE CATERING 30 HORAS
HOTRO64PO | SERVICIO EN RESTAURANTE Y BARES 35 HORAS
HOTRO79P0 | TECNICAS CULINARIAS PARA PESCADOS, CRUSTACEOS Y MOLUSCOS 80 HORAS
IFCT85 TECNOLOGIAS PARA LA COMERCIALIZACION Y LA GESTION DEL CLIENTE EN LA ERA POST COVID 50 HORAS
HOTTO2 TECNOLOGIAS QUE APOYAN LA ECONOMIA CIRCULAR EN ALOJAMIENTOS TURISTICOS EN LA ERA POST COVID 20 HORAS
HOTA15 TECNOLOGIAS QUE APOYAN LA SOSTENIBILIDAD EN ALOJAMIENTOS TURISTICOS EN LA ERA POST COVID 25 HORAS
HOTAOL TRANSMISION DE CONFIANZA Y SEGURIDAD SANITARIA: LA RECEPCION Y ATENCION AL CLIENTE 20 HORAS
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PARA MAS INFORMACION, CONTACTA CON:
D silviadelgado@ formatmallorca.com

(O +34 b11129779

&b https://www.formatmallorca.com
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